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Nuestro centro dispone de un completo equipo
de profesionales con los medios técnicos y
materiales necesarios, dispuestos a prestarle
el mejor servicio.

Le presentamos a personas con vocacion de
servicio y una gran experiencia eh el sector
de Control de Plagas.

Nuestros técnicos-aplicadores, cuentan con la
mejor formacion y estdn debidamente
acreditados segun la actual legislacién en
esta materia. Asf mismo, contamos con un
amplio equipo de asesores comerciales, que
ponemos a disposicion de nuestros clientes,
prestando e! mejor frato personalizado y
ayuddndoles a tomar decisiones en el campo
de la Salud ambiental.

Trabajamos con los mejores laboratorios y
fabricantes del sector, lo que ros permite
la seleccién de los productos y técnicas de
Ultima generacién minimizado los riesgos y
aumentando el éxito del tratamiento.

Asf mismo, contamos con la mds diversa
magquinaria, equipos de aplicacidn, vehiculos y
material de seguridad, lo que nos permite
afrontar nuestros servicos con garantia de

éxito.

PIDANOS UN PRESUPUESTO
SIN COMPROMISO

Desinfeccion

La desinfeccién es un tratamiento
mediante el cual se controlan todos los
microorganismos capaces de afectar
directa o indirectamente a la salud
de las personas, animales y/o plantas.
Para que los productos y técnicas de
desinfeccion logren su objetivo es preciso
que las instalaciones y equipos estén

libres de polvo y residuos.

Desinsectacion

La desinsectacion tiene como objetivo el
control y, enh su caso, la eliminacion de los
insectos (cucarachas, avispas, hormigas,
pulgas, etc) y otros artrépodos (aracnidos,

Acaros, etc).

Este control comprende una serie de
técnicas y métodos de actuacion que, en
muchas ocasiones, se emplean
complementariamente con objeto de
conseguir los mejores resultados y que
se han desarrollado atendiendo a las
hecesidades planteadas para conseguir
una mayor eficacia en los tratamientos
con los minimos efectos adversos a
personas, animales, productos
almacenados y medio ambiente.

Desratizacion

Desde siempre los asentamientos humanos
han tenido asociada la indeseada presencia
de estos pequefios mamiferos. Son animales
comensales cuyo éxito radica en su gran
adaptabilidad, una alta tasa reproductiva, la
agudeza sensorial y una actividad constante.
Los roedores ocasionan graves pérdidas por
ensuciamiento, contaminacion y desperfectos
en los productos almacenados y hasta en las
estructuras, pero ademas son portadores de
microorganismos causantes de multiples
enfermedades.

APPCC

El anélisis de peligros y puntes

de control critico (APPCC) es un
enfoque especifico para la identificacion
y valoracioén de los riesgos y las hormas
asociadas con la fabricacion, distribucion

y uso de un producto alimenticio
determinado y la definicion de medidas

para su control.

Es una herramienta que identifica,
evalda y controla los peligros
{potenciales) que son significativos
para la seguridad de los alimentos.

Los principios del APPCC desarrollados
por la comisién mixta del Codex
Alimentarius FAO/OMS exigen que
se establezcan sistemas de seguridad
alimentaria efectivos mediante la
aplicacidn de un enfoque sistematico
de analisis de peligros y riesgos.

Cada vez mas, las empresas que
pertenecen al sector alimentario deben
demostrar que tienen un sistema
APPCC efectivo que cumple con los
diferentes requisitos nacionales.

El compromiso con las
reglamentaciones de higiene alimentaria
y la aplicacion de técnicas de andlisis
de riesgos tales como APPCC
incrementa lo que ya parece ser
un proceso complejo y en parte
desalentador para las empresas del sector
alimentario. No obstante, adoptar
un enfoque formal para asegurar
la seguridad alimentaria ayuda a las
empresas a demostrar su compromiso
para cumplir con los requisitos de la
legislacién y de los clientes.
Ademas puede ayudar a protegerse
frente a algunas diligencias legales.



